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RESUMO

O Queijo Minas Artesanal, cuja producéo é certificada pelo Iphan (Instituto do Patriménio Histdrico
e Artistico Nacional) como patriménio imaterial do Brasil, tem adquirido cada vez mais visibilidade
e agregacdo de valor devido aos processos de certificacdo de indicacdo geografica de procedéncia
que asseguram a qualidade do produto. Dentre as sete regiGes produtoras de queijo artesanal, em
Minas Gerais, a Canastra tem se destacado. Apos a conquista do selo de Indicacdo Geografica, na
modalidade IP (Indica¢do de Procedéncia), em 2012, e do langamento da marca “Regido do Queijo
da Canastra”, em 2014, os produtores do legitimo queijo Canastra estdo alcancando melhores
resultados, agregando cada vez mais valor ao produto, além de uma maior rentabilidade para o
produtor. Assim, o presente trabalho objetivou avaliar a influéncia da indicacdo geografica
“Canastra” sobre a aceitacdo dos queijos. Para isso, testes de aceitagcdo foram aplicados com e sem a
indicacdo geografica, e os resultados foram avaliados por ANOVA e teste t. Constatou — se que as
amostras: C1, C2, C4 obtiveram maior aceitabilidade quando foram apresentadas aos provadores com
a indicacdo geografica “Canastra”. Logo, conclui — se que a indicacdo geogréafica “Canastra” agrega

valor ao queijo minas artesanal, patrimonio cultural do Brasil.

Palavras-chave: 1. Queijo Minas Artesanal Canastra. 2. Indicacdo Geogréfica. 3. Anélise Sensorial.

1 INTRODUCAO

O Queijo Minas Artesanal (QMA) trata — se dos mais antigos e tradicionais queijos produzidos

no Brasil, sendo responsavel pela geracdo de renda de um grande nimero de pequenos produtores
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rurais. Sua producdo é passada de geracGes em geracdes, caracterizada pelo uso do leite cru recém —
ordenhado em propriedades rurais e submetidos a maturacdo (DORES; FERREIRA, 2012).

O Queijo Minas Artesanal, cuja producdo € certificada pelo Iphan (Instituto do Patriménio
Histdrico e Artistico Nacional) como patrimoénio imaterial do Brasil (IPHAN, 2006). Atualmente, séo
sete variedades de Queijo Minas Artesanal: Araxa, Campos das Vertentes, Canastra, Cerrado, Serra
do Salitre, Serro e Triangulo Mineiro, sdo regulamentadas e certificadas pelo Instituto Mineiro de
Agropecuéaria (IMA) e cada uma delas tem estabelecido sua identidade prépria no mercado como
forma de agregacao de valor ao produto (IMA, 2017).

A indicacdo geogréfica, esté prevista na Lei de Propriedade Industrial, onde esta dividida em
duas modalidades da protecéo da IG, séo elas: indicacdo de procedéncia e a denominacdo de origem,
sua principal funcdo é intitular o produto com seu nome geografico como originario de uma
determinada area, quando este possui caracteristicas que sdo ligadas ao local onde foi produzido.
(BRASIL, 2001).

Dentre as regides produtoras de queijo artesanal, em Minas Gerais, a Canastra tem se
destacado. Apds a conquista do selo de Indicacdo Geografica, na modalidade IP (Indicacdo de
Procedéncia), em 2012, e do langamento da marca “Regido do Queijo da Canastra”, em 2014.

Produtos como o0s Queijos Minas Artesanais possuem caracteristicas distintas, devido aos
processos e suas diversas condicdes de fabricacao, por isso, as caracteristicas sensoriais de identidade
do produto sdo importantes (WILKINSON; CERDAN; DORIGON, 2017). O queijo Minas artesanal
da Serra de Canastra é produzido somente nessa microrregido, onde se combinam, de maneira Unica,
solo, pastagem, clima, altitude e 4gua (SILVA et al., 2013).

A indicacdo geogréfica é extremamente importante, pois atesta que o produto possui
determinadas caracteristicas, sendo estas apreciadas e procuradas pelo mercado consumidor (SILVA;
BRITO; DANTAS, 2016).

Diante do exposto, o presente trabalho tem como objetivo avaliar o efeito da indicacéo

geogréfica do queijo minas artesanal produzido na Serra da Canastra.
2 METODOLOGIA

2.1 Amostras

Quatro amostras de queijos produzidos na regido da Canastra foram adquiridas de produtores
registrados no Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA). Os queijos selecionados possuiam de 22 a
25 dias de maturagdo e seu processo de producéo foi realizado de acordo com o0 Regulamento Técnico

de Producéo do Queijo Minas Artesanal aprovado pela Portaria n° 818 de 12 de dezembro de 2006
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do IMA que estabelece as normas higiénico-sanitérias e boas préaticas de producdo do queijo Minas
Artesanal (IMA, 2006).

As amostras (aproximadamente 1 Kg) foram coletadas nas queijarias produtoras, embaladas
a vacuo e posteriormente submetidas aos testes sensoriais.

2.2 Anélise sensorial

Para avaliar a influéncia da indicagdo geografica “Canastra” sobre a aceitacao dos produtos,
80 consumidores avaliaram as quatro amostras em duas sessées. Sendo que na primeira sessdo 0s
amostras foram apresentadas apenas como “Queijos Minas Artesanais”. J& na segunda sessdo, os
produtos obtinham o rétulo de “Queijos Minas Artesanais da Canastra”.

As amostras (cerca de 5 g) foram servidas em bandejas de isopor codificadas com numeros
de trés digitos em ordem balanceada. segundo Macfie et al. (1989) e os testes foram realizados
utilizando o software Sensomaker (NUNES; PINHEIRO, 2012).

2.3 Anélise estatistica

Os resultados foram avaliados por andlise de variancia e Teste de t de Student.
3 RESULTADOS E DISCUSSAO

Na tabela 1 estdo dispostos os resultados referentes a aceitacdo do consumidor referentes a

amostras de queijo sem e com a indicacgéo geogréfica.

Tabela 1: Aceitacdo das amostras de queijo com indicagdo geogréafica e sem indicacdo geografica

Aceitacédo sem Aceitacdo com informacéao
Amostras informacéo da da indicacdo geografica
indicacdo geografica “Canastra”
C1 5,9 6,5*
C2 6,57 72*
C3 51 54
C4 7,0 8,10*

* valores significativos (p>0.05) pelo Teste t.

Nota-se que a aceitacdo das amostras Cl, C2 e C4 com indicagdo geografica foram
estatisticamente diferentes, ou seja, os provadores possuem maior aceitabilidade pelas amostras com
a informac&o da indicacdo geografica “Canastra” ao invés das amostras sem identificacdo. Entretanto,
a amostra C3 ndo apresentou resultados relevantes, assim, podemos inferir que a informacgéo da

indicacdo geografica ndo interferiu na aceitacdo de amostras com menores valores heddnicos. Os
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resultados encontrados séo similares ao de Figueiredo (2013), demostrando que 0s consumidores
possuem maior preferéncia pelo queijo minas artesanal com indicagao geografica “Canastra”.

E notoria a valorizacdo que a indicacdo geografica contribui ao produto, uma vez que, no
presente trabalho, as amostras possuiam as mesmas caracteristicas sensoriais, por se tratar do mesmo
produto, entretanto, as amostras melhores aceitas foram as que justamente possuiam a identificacdo
geogréfica. Segundo Medeiros et al., (2017) e Nogueira (2014), a identificacdo geografica além de
promover a caracterizacdo e padronizacdo do produto, traz por consequéncia uma estratégia de

publicidade, acarretando a promocao comercial do mesmo.

4 CONCLUSAO

As amostras com identificacdo geografica “Canastra” obtiveram maior aceita¢do, indicando
que a indicacdo geografica promove a agregacao de valor ao produto. O resultado deste estudo reforca
a importancia de assegurar a qualidade do produto, bem como, o cumprimento da legislacdo na
fabricacdo do Queijo Minas Artesanal, visto que, a certificacdo de classificacdo do Queijo Minas
Artesanal da Canastra agregara valor ao produto.
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